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賑わいステージ

讃岐グルメ大集合！
美味しい讃岐グルメが盛りだくさん！

備前焼展示販売コーナー

初しぼり鏡開き
&振舞い酒

※食料品及び飲料の持込はご遠慮願います。

琴平町・琴平町観光協会

西野金陵株式会社【主 催】

【協 力】

https://www.nishino-kinryo.co.jp/

金陵の郷
（こんぴらさんの参道口）
香川県仲多度郡琴平町623 ☎0877-73-4133

【場 所】

妊娠中や授乳期の飲酒には気をつけましょう。
お酒は楽しく適量を。飲酒運転は法律で禁止されています。

車・自転車を運転される方、20歳未満の方にはお酒の提供はいたしません。 
お酒を楽しまれる方は、JR・ことでんなどの公共交通機関をご利用ください。

お客様へ

お一人様
一杯無料

お楽しみ大抽選会開催！
 Instagramフォローで抽選券をGETしよう！
抽選会場にてフォロー画面をご提示ください



Instagramフォローで抽選券をGET！

振る舞い酒コーナー

お酒販売コーナー
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さらに!イベント会場の雰囲気やお酒の写真を投稿いただいた方の中から後日抽選で賞品を
プレゼントいたします。飲んで、食べて、投稿して、豪華賞品をもらっちゃおう!

●容量／720ml詰
●原料米／オオセト●精米歩合／65％
●アルコール度数／19度以上20度未満
●甘辛／辛口●タイプ／薫酒

金陵『初しぼり』は一切火入れをしていない
原酒生酒。芳醇な香りとほんのりとした甘味、
爽やかで心地よい酸味がひろがります。
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清酒金陵ラベル酒名「金陵」は、
江戸時代儒学者頼山陽先生が
琴平を訪ねた折にこの地が中国
の古都金陵（代々帝王発祥の地
南京）を思わせるものがあるとして
琴平の地を金陵と呼んだのに由
来する命名である。
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お楽しみ大抽選会開催！

イベント会場の雰囲気やお酒の
写真をぜひ投稿してください
投稿時にはハッシュタグ ＃金陵 ＃初しぼり
＃日本酒 ＃外飲み を忘れずにね！

金陵公式アカウント(@kinryo_sake)をフォローするとお楽しみ抽選会に
ご参加いただけます。抽選会場にてフォロー画面をご提示ください。


